PROGRAM WARSZTATOW DLA GIMNAZJALISTOW Z ZAKRESU:

I. MECHANIZACJI ROLNICTWA

1. Plac manewrowy

zapoznanie uczniow z samochodem i technika kierowania TOYOTA YARIS
nauka plynnego ruszania i ptynnej jazdy pasem ruchu do przodu i do tytu oraz
slalom, hamowanie awaryjne

zapoznanie uczniow z ciagnikiem rolniczym z przyczepa i technika kierowania
ciagnikiem

wykonywanie manewrow na placu manewrowym

2. Miasteczko ruchu drogowego
— jazda motorowerem oraz rowerami na terenie miasteczka z ustawionymi znakami

oraz sygnalizacja $wietlna — tor sprawnosciowy

3. Pracownia ruchu drogowego — éwiczenia na symulatorze jazdy

zapoznanie z dziataniem symulatora do nauki jazdy

wykonywanie okreslonego zadania (np. jazda w nocy, w deszczu samochodem
osobowym lub cigzarowym)

omoéwienie trudnych sytuacji drogowych na terenie miasta

przemieszczanie si¢ w alkogoglach (prezentacje)

QUIZ z nagrodami — pytania z przepiséw ruchu drogowego w formie krotkiego

testu — czas trwania ok. 10 minut

Dla wszystkich uczestnikéw KONKURS SPRAWNOSCIOWY LJAK ZEAPAC
POMPKE” — czas trwania ok. 10 minut.

4. Warsztaty szkolne
1. zwiedzanie pracowni warsztatowych z mozliwo$cia pokazu oraz czynnego udzialu

gimnazjalistow w pracowniach warsztatowych

- pracownia obrobki mechaniczne;j

- pracownia obrébki cieplnej (kuznia)

- spawalnia

- pracownia pojazdow i1 maszyn

- pracownia metodyczna



Il. LOGISTYKI

1. Krotka nauka wozkami widtowymi, ktére sa na wyposazeniu ZSP NR 2 RCKUIP i sa
przeznaczone do prowadzenia szkolen.

2. Praca na wézku widtlowym w magazynie wysokiego sktadowania.

III. ZYWIENIA | GASTRONOMII

1. Powitanie gimnazjalistow.

2. Zapoznanie z kierunkami ksztalcenia w zakresie gastronomii i przemystu
SpOZywczego.

3. Mozliwosci zatrudnienia po ukonczeniu danego kierunku ksztatcenia.

4. Zaprezentowanie gimnazjalistom pracowni gastronomicznej i przedstawienie zasad
bhp obowiazujacych w pracowni.

5. Zapoznanie z podstawowymi zasadami higieny produkcji.

o

Wykonanie ¢wiczen praktycznych w podgrupach przy pomocy uczniow klas
gastronomicznych.

a. wykonanie matych kanapeczek (tartinek) z r6znymi pastami;

b. wykonanie kruchych babeczek z dekoracja;

c. wykonanie koktajli owocowych.

7. Podanie i ocena organoleptyczna przygotowanych potraw.

8. Aranzacje okolicznosciowe stotow.

9. Pokaz barmanski - sporzadzanie drinkow.

10. Podsumowanie warsztatow.
1IV. INFORMATYKI

Edycja dzwigku audio.

Obsluga programu i modyfikowanie dzwigku.
Wykrywanie przerw w sekwencji dzwigkowe;.
Montaz podzespotdéw komputera osobistego.

Uruchomienie zestawu komputerowego.
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Edycja i obrobka grafiki. Praca na obiektach w programie graficznym.



