Zasadnicza Szkola Zawodowa

Nauka w szkole zasadniczej trwa dWa lata — absolwent uzyskuje tytul pracownika
wykwalifikowanego o specjalnosci:

» kucharz malej gastronomii

> sprzedawca

1. Uczniowie w czasie trwania nauki zdobywaja wszechstronna wiedzg w zakresie:

» przygotowania potraw i napojow w punktach matej gastronomii stosujac
odpowiednie narzgdzia, maszyny i urzadzenia;

A\

oceniania i dobierania surowcow i potproduktow, dokonuja ich oceny w oparciu o
normy i receptury gastronomiczne,

sporzadzania potraw i napojow, obliczania ich warto$ci energetycznej,
wydawania przygotowanych potraw dbajac o ich estetyczne wykonczenie.
bhp na terenie zakladu

higieny produkcji

dobierania asortymentu sprzedazy
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organizowania zaopatrzenia

2. Zajecia praktyczne odbywaja si¢ w nowoczesnie wyposazonych pracowniach,
znajdujacych sig na terenie szkoty.

3. Praktyki zawodowe organizowane sa gtownie w placowkach handlowych i
gastronomicznych na terenie powiatu.

4. Nauka moze by¢ kontynuowana w technikach uzupetniajacych zwiazanych z zywieniem
cztowieka, gastronomia, lub handlem.

5. Ci, ktorzy nie zdecyduja si¢ na dalsza nauke moga podjac pracg w réznego typu
placowkach handlowych lub gastronomicznych

Przy rekrutacji do klasy pierwszej bedq brane pod uwage oceny
Z nastepujqcych przedmiotow:

- Jezyk polski - Fizyka
- Informatyka - Technika




